Romprovning 160218

Drycken harrér i sin moderna tappning fran Vastindien. Den kom att kallas Rumbullion i de engelska
kolonierna, vilket senare kortades ned till Rum. Den goérs av melass eller av jast sockerrérssaft.

Melass ar en slags sirapsliknande vatska som bildas som restprodukt vid tillverkning av socker.

Melass

Rom delas vanligtvis upp i tre olika stilar: fransk, brittisk och spansk. Rom efter fransk stil tillverkas
vanligtvis fran sockerrorssaft. Haiti och Martinique ar exempel pa lander som tillverkar denna
sortens rom. Rommen destilleras i en kolonnpanna och lagras vanligtvis pa gamla konjaksfat. Rom
efter brittisk och spansk stil gérs pa melass. Enkelpannan anvands mest frekvent vid destilleringen.
Lagringen gors pa bourbonfat. Kuba, Jamaica och Barbados ar exempel pa lander som tillverkar rom

efter brittisk och spansk stil.

Ljius rom &r den vanligaste typen. Den har en kort jasningstid pa ca 24 timmar innan masken
destilleras. Oftast sker detta i kolonnpannor for att fa en sa ren och neutral sprit som mdjligt.
Lagring sker i rostfria fat i upp till ett ar for att darefter filtreras genom kolfilter for att fa en helt klar

dryck. Den ljusa romen &r len och diskret vilket gér den utmarkt som drinkingrediens.
Moérk rom har lagrats pa fat under en ldangre tid. Den brukar fa tilltalsnamn som Reserva, Afejo eller

en siffra efterat som anger antalet ar som romen lagrats. Dessa dricks som avec. Det &r i denna

grupp man hittar de romsorter som tal att jamféras med whiskey, konjak eller calvados.

Svart rom (Black label) dr en variant av moérk rom som lagrats d@nnu langre. Ofta har karamelliserat
socker tillsats for att ge en dnnu moérkare farg. Gar utmarkt att drickas rent eller som
drinkingrediens.

Gyllene rom. Omnamns ofta som Amber eller Gold. Denna rom har lagrats langre &n ljus och har
darfér en mer gyllene fiarg. Den far vanligen ytterligare smak genom kryddning och fargamnen. Saljs

under namnet Spiced Rum.
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El Dorado 12 years, nr. 86469, 40%, Guyana ,

Lagrad p& gamla Bourbon ekfat i minst 12 ar.

Doft: Mjuk och elegant med choklad och frukt i mycket fin balans. Kola, kryddor, ek och en
antydan av rok

Smak: Vanilj, kakao, kryddor, honung och morkt socker. Den dr komplex med pataglig
fatkaraktir och dir bade fikon, apelsinskal och hasselnétter trangs om utrymmet. Lang, torr
eftersmak med antydan av rok.

Vann guldmedalj i "International wine & spirit competition 2015” samt i Allt om Whisky's stora
romtest i kategorin "Lagrad rom 400-599:-"

El Dorado 12 years ir - som all Demerara-rom - uteslutande gjord pa melass. Melass dr det som
blir 6ver nar rérsocker raffineras, och dirigenom kommer alla smak- och mineraldmnen fran
sockerrdren att koncentreras i melassen. Darfor blir en rom pd melass, om den destilleras med
omsorg, mycket smakrik. El Dorado 12 years &r en blandning av sprit fran enkelpanna och fran
kolonnpanna. Kolonnpannorna dr av en mycket alderdomlig konstruktion, och Demerara
distillers har virldens enda kolonnpanna byggd delvis i tra.

Demerara 4r bade en flod och en region i Guyana, norra Sydamerika. Det dr ocksa namnet pa det
anrika romdestilleriet som grundades &r 1670. Demerara har ocksa blivit bendmningen pa en
rom som star for hog kvalitet med en mycket fyllig smak. Demerara Destillers har i flera
drhundraden levererat rom till ndgra av virldens stérsta romvarumarken.

Dess rom ir kraftigare och robustare dn annan rom. Tack vare langre lagringstid pa fat utvecklar
den en alldeles egen karaktir. Dessutom har det varma och fuktiga klimatet vid lagringen en stor
inverkan pa slutproduktens karaktar.

Plantation 20th Anniversary X0, nr. 509, 40%, Barbados b O L{ : - "22

X0 20th Anniversary ir en dubbellagrad rom som forst legat pa bourbonfati ca 11 ar for att
sedan ligga ytterligare 2 ar pa cognacsfat. Det ar just slutlagringen pa cognacsfaten som ger
elegans och balans vilket har blivit ndgot av Plantations sigill.

Doft: Nyanserad, kryddig doft med fatkaraktr, inslag av banan, torkad frukt, arrak och vanilj.

Smak: Nyanserad, kryddig med fatkaraktar och liten sétma, inslag av muscavadosocker, banan,
arrak, érter och vanilj.

Sedan lanseringen i Systembolagets bestéllningssortiment for tva ar sedan har Plantation XO
20th Anniversary gjort en framgangsrik resa till att finnas etablerad i det fasta sortimentet hos
systembolaget.

Rommen ir en blend av producentens édldsta och bésta rom fran Barbados som lyfter sig
gentemot basrommerna frin Plantation. Melassen fran sockerrdren har fétt jasa i 3 veckor innan
destillering som sker pa en kombination av kolonnpanna och pot stills. Darefter har den lagrats
pa bourbonfatica 11 &r innan évertappning och lagring pa cognacsfat i ytterligare 2 r fore
buteljering. Master blendern har sedan noggrant valt ut de basta romfaten for att skapa 20th
Anniversary.
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Angostura 1824, nr. 363, 40%, Trinidad (O 10 ( .

Lagrat pi amerikanska ekfat i minst 12 ar for att sedan forsiktigt och hantverksmdssigt blandas
till innan de tappas om pa nya fat. Nir rommen uppnatt sin optimala mognad tappas den,
filtreras och hills pa flaska, allt for hand.

Doft: Vanilj, honung, frukt, kryddor, érter, konjak, knack, muscovadosocker och en diskret ton av
choklad och nétter tillsammans med en apelsinhint och karamelliserad sockerrérsfuktighet.

Smak: Fyllig dar faten bidrar med en precis, stram kdnsla som ackompanjeras av de bittra
komponenterna pa ett perfekt sitt i den lite rikare kroppen. Mjuk och behaglig med inslag av
choklad, kryddor och honung. Eftersmaken ar ovanligt lang och smakfylld.

Trinidad och Tobago &r historiskt sett vilkdnda for sin populdra romkultur, men faktum &r att
avseende sprit 4&r man mest kénd for att vara ursprunget till den rombaserade bitterspriten
Angostura Bitter. Angostura Bitterts Limited, idag House of Angostura, dr den stérsta
producenten av rom pa Trinidad och dven om man siljer mycket rom till andra sa har man ett
antal egna buteljeringar, som 1824 som vi idag tipsar om. Namnet 1824 &r en hyllning till det ar
da den tyskfodda doktorn J.G.B Siegert utvecklade Angostura Bitter och dédrmed lade grunden for
spritkoncernen Angostura.
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Zacapa X0, nr. 86771, 40%, Guatemala / \ ' é{WI i et

Lagras i 3 omgangar pa ekfat. Den forsta typen dr robusta amerikanska whiskey-fat, darefter
delikata Sherry-fat och till sist franska ekfat som tidigare anvénts for Cognac XO.

Doft: Mild och komplex som drar &t konjak. Torkad aprikos, fikon, choklad, kola, citrus, kaffe och
honung.

Smak: Mjuk och fyllig med drag av fikon, daddlar, kola, choklad och nétter. Otroligt ldngd.

Silvermedalj i Allt om Whisky's stora romtest i kategorin Lagrad rom éver 600 kr

Rom frin Guatemala anses vara en av virldens finaste. Det tropiska klimatet och den bordiga
vulkaniska jorden ger sockerrér av hégsta kvalitet och, olikt de flesta rom som anvander melass,
tillverkas Zacapa av juicen som kommer ur den forsta pressningen av sockerréren, eller sa
kallad "virgin sugar cane honey”, vilket bidrar till dess unika smak.

Eftersom romen lagras och blandas i sval bergsluft, i "huset ovan molnen” pa 2300 meter
ovanfor havsytan, far romen lang tid att vila och utveckla sin speciella karaktar. Elegant och
smakrik.

Zacapa anvinder sig av en unik process, kallad "Sistema Solera” som baseras pa ett gammalt
spanskt sitt att lagra sherry, dar rom av olika dldrar blandas i en serie fat som tidigare innehallit
Amerikansk whisky, sot sherry respektive Pedro Ximenez-viner for att ge extra smak fran traet
innan buteljering.

Flaskorna pryds dessutom av ett handvivt band av torkade palmlév. Petate-bandet harstammar
fran Mayafolket och tillverkas for Zacapa av den lokala kvinnliga befolkningen.

Det symboliserar inte bara hantverket som ldggs i en flaska rom, utan ocksd den viktiga ldnken till
det historiska arvet i Guatemala.
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